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Jaialdi gastro-kultural honen 
6. edizioa apirilaren 17tik 19ra 
Leioako Mendibile Jauregian 
eta Bakioko Txakolin Museoa - 
Txakolingunea ospatzen da.
Galizia herrialde gonbidatua 
izanik, gastronomiak, komikiak, 
ilustrazioak eta Bizkaiko txakolinak 
bat egingo dute hainbat jardueretan:, 
showcooking-ak, gazta dastaketak, 
haurrentzako tailerrak, ilustrazioa, 
musika eta txakolin aukera zabala.
Aurten, gainera, Zurrut! Komiki eta 
Ilustrazio Azokaren 1. edizioa ospatuko 
da, apirilaren 18an, larunbata, Mendibile 
Jauregian.

La 6ª edición de este festival gastro-cultural tendrá 
lugar del 17 al 19 de abril en Mendibile Jauregia de 
Leioa y en Txakolin Museoa – Txakolingunea de Bakio.
Con Galicia como región invitada, la gastronomía, 
el cómic y la ilustración y el txakoli de Bizkaia se 
fusionarán en varias actividades únicas para 
todos los públicos: showcookings, degustación 
de quesos, talleres infantiles, ilustración, 
música,  y un amplio abanico de txakolis.
Este año se celebra además la 1ª edición 
de la Feria del Cómic e Ilustración 
Zurrut!, que tendrá lugar el sábado 18 
de abril en Mendibile Jauregia.



Apirilak 17 Abril 19:00-18:30

Zurrut!
Komiki eta Ilustrazio Azoka
Feria de Cómic e Ilustración

Apirilak 18 Abril�

12.00etatik 15.00etara eta 
17.30etatik 20.00retara
De 12.00 a 15.00 y de 17.30 a 20.00
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Galiziara bidaiatuko dugu Silvia Landeira sommelierra eta La Manducatecako 
Maria Moraren eskutik Galiziara bidaituko dugu hiru txakolin eta hiru gazta 
galiziar dastatuz. Mamen Moreu irudigileak jarduera guztia zuzenean 
ilustratuko du.

Hiru txakolin eta hiru gazta dastaketa barne.

Viajaremos a Galicia con esta cata de tres txakolis y tres quesos gallegos 
con la sommelier Silvia Landeira y María Mora de La Manducateca, mientras 
la ilustradora Mamen Moreu ilustra toda la actividad en directo. 

Incluye cata de tres txakolis y tres quesos gallegos.

QUEIXO!
Bizkaiko Txakolina eta gazta 
galiziarrak
Bizkaiko Txakolina y quesos 
gallegos
Sommelierra Sommelier: Silvia Landeira.
Gaztak Quesos: La Manducateca.
Irudigilea Dibujo: Mamen Moreu.

30€ 15€

Apirilak 17 Abril 19:00-20:30

María Mora es fundadora y alma mater de La 
Manducateca, que este año celebra 10 años en 
Bilbao, consolidándose como referente gourmet 
en la ciudad. Fundada en 2015 por María Mora 
y gestionada siempre por mujeres, esta tienda 
se especializa en quesos artesanales, vinos de 
pequeñas bodegas, cervezas artesanas y otros 
productos gourmet, convirtiéndose en el lugar 
ideal para quienes buscan detalles gastronómicos 
únicos. Además de ofrecer una experiencia 
de compra tanto en tienda física como online, 
ha logrado crear una comunidad vibrante 
mediante eventos, talleres y una comunicación 
desenfadada en redes sociales, especialmente 
en Instagram.

Maria Mora La Manducateca gazta dendaren sort-
zaile eta alma mater da. Aurten 10 urte egingo ditu 
Bilbon, eta gourmet erreferente bihurtu da hirian. 
2015ean sortu zuen Maria Morak La Manduka-
teka, eta emakumeek kudeatu dute beti denda. 
Artisau-gaztetan, upeltegi txikietako ardoetan, ar-
tisau-garagardoetan eta bestelako gourmet pro-
duktuetan espezializatzen da denda, eta leku ezin 
hobea da altxor gastronomiko paregabeak bilatzen 
dituztenentzat. Denda fisikoan zein online dendan 
erosketa-esperientzia eskaintzeaz gain, komunita-
te zirraragarria sortzea lortu du ekitaldien, tailerren 
eta sare sozialetan, bereziki Instagramen, egindako 
komunikazio hurbilaren bidez. 

María Mora - La Manducateca

Vinculada al vino desde hace casi tres décadas, 
es técnica en viticultura y enotecnia, y WSET 3. 
Actualmente trabaja para las bodegas Cvne y 
su distribuidora de vinos Montenegro, además 
de formar parte del panel de cata deL CRDO 
Bizkaiko Txakolina. 

Ardoari lotuta duela ia hiru hamarkadatik, 
mahastizaintzan eta enoteknian teknikoa da eta 
WSET 3. Gaur egun,  Bizkaiko Txakolina JDKA-ren 
dastatze panelean parte hartzeaz gain, Bodegas 
Cvne eta Montenegro ardo-banatzailearekin 
lanean dihardu.

Silvia Landeira

Hamarkada bat baino gehiago darama umorezko 
tebeoak egiten, eta ez du baieztatu ez gezurtatu 
haietan agertzen diren pertsonaiak bezain bizia 
denik. El Jueves aldizkarian argitaratzen du, 
hainbat hedabidetarako binetak egiten ditu, 
haurrentzako ipuinak ilustratzen ditu, komiki- 
eta ilustrazio-tailerrak ematen ditu, salbatzen du 
hilaren amaierara nekez iristeko, beste guztiak 
bezala. Resaca (2014), Desastre (2018) edo 
Dolores y Lolo seriea Astiberrin egindako beste 
lan batzuk ere badira.

Lleva más de una década haciendo tebeos de 
humor y ni confirma ni desmiente que sea tan 
intensa como los personajes que aparecen 
en ellos. Publica en la revista El Jueves, hace 
viñetas para diferentes medios, ilustra cuentos 
infantiles, imparte talleres de cómic e ilustración 
y va salvando el culo para llegar a fin de mes, 
como todas. Otras de sus obras en Astiberri 
son Resaca (2014), Desastre (2018) o la seriede 
Dolores y Lolo.

Mamen Moreu



Galiziako kostalde eta barnealdea bere gastronomiaren bitartez ezagutu. 
Gozatu Casa Galiciaren eskutik izango dugu showcooking itzelaz Roberto 
Sarriugarte ardo-adituak txakolin harmonia ezberdinak proposatzen 
dizkigun bitartean.  Susanna Martin ilustratzaileak, berriz, arte-erakusketa 
bat eskainiko du ekintza guztia zuzenean marraztuz. Hiru txakolin eta 
zuzenean egindako hiru pintxo dastatuko dira.

Hiru txakolin eta hiru pintxo dastaketa barne.

Una experiencia enogastronómica recorriendo la costa e interior de Galicia 
con el paladar. Disfruta de un showcooking de gastronomía gallega con 
Casa Galicia y sórprendete con propuestas de txakoli del experto en vino 
Roberto Sarriugarte, mientras la ilustradora Susanna Martin ofrece una 
muestra de arte en directo. 

Incluye degustación de tres txakolis y tres pintxos elaborados en directo.

Galiziako gastronomia eta 
Bizkaiko Txakolina 
Showcooking marraztua

Gastronomía gallega y Bizkaiko 
Txakolina
Showcooking ilustrado
Sommelierra Sommelier: Roberto Sarriugarte.
Sukaldean A los fuegos: Casa Galicia.
Irudigilea Dibujo: Susanna Martin Segarra.

30€ 15€

Apirilak 18 Abril 12:00-13:30

La Casa de Galicia en Bilbao, fundada en 1926 
por emigrantes gallegos, es hoy un espacio 
que mantiene viva la identidad y cultura de 
Galicia en el País Vasco, combinando tradición 
y renovación. Cultura, comunidad, música y 
gastronomía, destacando el restaurante Lar 
Arraiz, especializado en platos típicos como 
carne y pulpo gallegos con un toque casero. En 
sus alrededores pastan vacas de razas gallegas, 
recreando un pequeño entorno rural gallego en 
pleno Bilbao.

Galiziako Etxea Bilbon, 1926an galiziar emigranteek 
sortua, gaur egun Galiziaren nortasuna eta kultura 
Euskal Herrian bizirik mantentzen dituen espazioa 
da, tradizioa eta berrikuntza uztartuz. Kultura, ko-
munitatea, musika eta gastronomia, Lar Arraiz ja-
tetxea nabarmenduz, haragi eta olagarro galiziarra 
bezalako etxeko ukitua duten plater tipikoetan es-
pezializatua. Inguruan arraza galiziarretako behiak 
topa dezakegu, Bilbon bertan Galiziako landa-in-
gurune txiki bat birsortuz.

Casa Galicia

Roberto Sarriugarte

Komikiak marrazten ditu eta komunikabideetarako 
eta argitaletxeetarako ilustratzen du. 2010ean 
“Alicia en un mundo real” argitaratu zuen. Ordutik 
aurrera, salaketa sozial, politiko edo kazetaritzako 
komikiak sortzen espezializatu zen. Gidoilari eta 
marrazkilari gisa “Residencia de Estudiantes”, 
“Irse o morir” eta Palestinako emakume 
errefuxiatuei buruzko komiki-trilogia egin zituen 
UNRWArentzat. “Black is beltza II: Ainhoa” 
komikira ere egokitu zuen. Espainiako Emakume 
Egileen Kolektiboko kide da.

Dibuja cómics e ilustra para medios y editoriales.

En 2010 publicó “Alicia en un mundo real”. A 
partir de entonces se fue especializando en 
crear cómics de denuncia social, política o 
periodísticos. Como guionista y dibujante realizó 
“Residencia de Estudiantes”, “Irse o morir” y 
una trilogía de cómics sobre mujeres refugiadas 
de Palestina para UNRWA. También adaptó a 
cómic “Black is beltza II: Ainhoa”. Forma parte del 
Colectivo de Autoras de España.

Susanna Martin Segarra

Ardoaren kulturaren dibulgatzailea da Roberto 
Sarriugarte, eta Bizkaiko Txakolina Jatorrizko 
Deituraren Dastatze Batzordeko kidea. Ardoari buruz 
idazten du Berria egunkarian, non deskubritzen 
dituen ardoen eta upategien bidez, munduan 
zehar bidaiatzera gonbidatzen dizuen.  Badira urte 
batzuk Iñaki Uriberekin eta Juanpe Azkaraterekin 
batera “Ardo eta Delicatessen Ardo Saltsan” azoka 
antolatzen duela Durangon non gastronomia eta 
ardoa guztizko protagonistak diren.

Divulgador de la cultura del vino y miembro del 
equipo de cata de Bizkaiko Txakolina, Roberto 
Sarriugarte escribe sobre vino en el diario “Berria”, 
donde te hará viajar por el mundo a través de los 
vinos y bodegas que va descubriendo.  

Desde hace varios años organiza junto a Iñaki 
Uribe y Juanpe Azkarate la feria de Vino y 
Delicatessen “Ardo Saltsan” en Durango, donde 
la gastronomía y el vino son protagonistas 
absolutos. 



Gozatu txakolin kopa batez eta Terra Nai Folk Bandaren zuzeneko musikaz, 
Char-lee Mittok postal polit hau zuzenean marrazaten duen bitartean.

Disfruta de una copa de txakoli y de la música en directo de la banda Folk 
Terra Nai mientras Char-lee Mitto ilustra esta chulísima postal en directo.

Kontzertu marraztua
Concierto Ilustrado
Musika Música: Folk Terra Nai.
Marrazkia Dibujo: Char-Lee Mito.

DOAN GRATUITO

Apirilak 18 Abril 13:00-15:00

CharLee Mito es un ilustrador del norte que a 
veces lleva bigote y otras veces no. Si se dejase 
patillas británicas creerías que estás delante del 
mismísimo Corto Maltes. Entre sus hazañas de 
marinero se cuentan las de: viajar a Bogotá para 
formar parte de Ilustropía Vol. 2, ser finalista del 
cartel del Tour de Francia, ilustrar libros Pop Up 
para Libracos… ser parte de Betún Bilbao.

En definitiva, es un ilustrador que siempre sube a 
rematar en los córners.

En estos momentos, su lápiz de mosquetero grita 
alto y claro: “GERRARIK EZ / NO A LA GUERRA”

CharLee Mito iparraldeko ilustratzaile bat da, 
batzuetan bibotea daramana eta beste batzuetan 
ez. Britainiar patillak utziko bazenitu, Corto Maltes 
beraren aurrean zaudela pentsatuko zenuke. 
Marinel gisa egindako balentrien artean honako 
hauek daude: Bogotara bidaiatzea Ilustropia Vol.2  
delakoan parte hartzeko. Frantziako Tourreko 
karteleko finalista izatea, Librakoserako Pop Up 
liburuak ilustratzea... Betun Bilbaoren parte izatea. 
Azken batean, kornerretan errematatzera beti 
igotzen den ilustratzailea da. Une honetan, bere 
mosketari-arkatzak GERRARIK EZ! ozen eta argi 
oihukatzen du.

Char-Lee Mito

La Casa de Galicia en Bilbao impulsa su grupo 
folk en Euskadi. La formación difunde la música 
tradicional gallega —alalás, muiñeiras y cantos 
populares— con gaita y percusión tradicional. 
Desde Bilbao, el grupo refuerza los lazos 
culturales entre Galicia y el País Vasco.

Galiziako Etxeak Euskadin bultzatzen du bere folk 
taldea. Taldeak Galiziako musika tradizionala — 
alalak, muiñeirak eta kantu herrikoiak — zabaltzen 
du gaita eta perkusio tradizionalarekin. Bilbotik, 
taldeak Galiziaren eta Euskal Herriaren arteko 
lotura kulturalak indartzen ditu.

Folk Terra Nai



Iker Bildosolak eta Sergio Ortiz de Zaratek “Saltsa Nostra” aurkezten 
dute. Sukaldariek zabor-janariaren eta elikagaien industriaren korporazio 
handiaren aurrean duten erresistentzia kontatzen duen gastro-thriller-
ak euskal sukaldaritzaren eta munduaren esentzia irensteko mehatxua 
egiten du, mahaikideen borondatea menderatuz. Fikziozko giroa benetako 
agertokietan, eta, besteak beste, Karlos Arguiñano, Arzak, Adrià edo Jordi 
Roca anaiak, Hideki Matsuhisa eta Andoni Luis Aduriz bezalako pertsonaia 
ospetsuen jokaldiak.

Bi txakolin eta gazta dastaketa barne.

Iker Bildosola y Sergio Ortiz de Zarate nos presentarán “Saltsa Nostra”, el 
primer libro de cocina vasco en formato cómic. Conoce los detalles del 
primer cómic gastronómico (o “gastrothriller”) que fusiona una trama 
criminal con recetas de alta cocina de chefs con estrella Michelin de la 
mano de sus creadores y disfruta de una degustación de dos txakolis.

Incluye degustación de dos txakolis y queso.

Aurkezpena Presentación
SALTSA NOSTRA
Komiki formatuko lehen euskal 
sukaldaritza liburua
El primer libro de cocina vasco 
en formato cómic
Iker Bildosola y Sergio Ortiz de Zarate..

6€

Apirilak 18 Abril 18:30-19:30



Etxeko txikiek maskara paregabeak sortzen gozatuko dute Ruth Juanek dinamizatzen duen 
umeentzako tailer honetan. 4 eta 12 urteko umeentzat.

Ruth Juan dinamiza este taller de máscaras donde las y los txikis de la casa disfrutarán 
creando. Para niñas y niños de entre 4 y 12 años.

Maskarada
Mascarada
Dibujo: Dinamizatzailea Dinamiza: Ruth Juan.

28€ 6€ (4-12 urte años)

Apirilak 18 Abril 18:00-19:30

Ruth Juan (Barcelona), también conocida 
como Junita Makina. Su trabajo se centra en lo 
urbano, lo cotidiano y las problemáticas sociales, 
abarcando la ilustración editorial, la imagen 
gráfica y el muralismo. En paralelo desarrollo una 
obra más personal con un lenguaje visual propio, 
sencillo y reconocible.

Actualmente trabaja como ilustradora freelance, 
siempre dispuesta a explorar formatos, ampliar 
tamaños o intervenir espacios y realidades.

Ruth Juan (Bartzelona), Junita Makina bezala ere 
ezaguna. Bere lana hiriari, egunerokotasunari eta 
arazo sozialei buruzkoa da, ilustrazio editoriala, 
irudi grafikoa eta muralismoa barne hartuz. 
Aldi berean, obra pertsonalago bat garatzen du, 
hizkuntza bisual propio, erraz eta ezaguterrazarekin. 
Gaur egun freelance ilustratzaile gisa lan egiten 
du, formatuak esploratzeko, tamaina handitzeko 
edo espazio eta errealitateetan esku hartzeko beti 
prest.

Ruth Juan

Haurrentzako tailerra Taller infantil

APIRILAK
19 ABRIL

TXAKOLIN
MUSEOA

TXAKOLINGUNEA
(Bakio)



Raisa Alava Garay ilustratzaileak zuzenean marraztuko du Despierta 
tus Sentidoseko Elena Urigüenek gidatutako showcooking berezi hau. 
Bertan Galiziako sukaldaritzaren sekretu gozo eta Bizkaiko txakolinekin 
duen armonia paregabeetaz gozatzeko aukera izango dugu. Hiru txakolin 
dastatzeko errezetak dastatzea ere barne hartzen du.

Errezetak dastatzeko aukera egongo da, hiru txakolin dastaketarekin 
batera.

La ilustradora Raisa Alava Garay traslada al papel un showcooking muy 
especial mostrando los suculentos secretos de la cocina gallega y su 
sugerente fusión con los txakolis de Bizkaia de la mano de Elena Urigüen 
de Despierta tus sentidos. Incluye degustación de las recetas resultantes 
con cata de tres txakolis.

Incluye degustación de las recetas resultantes con cata de tres txakolis.

Bizkaiatik Galiziara, zaporez 
betetako bidaia
Showcooking marraztua

De Bizkaia a Galicia, un 
camino lleno de sabor
Showcooking ilustrado
Sommelierra eta Sukaldaria
Sommelier y cocina: Elena Urigüen (Despierta tus Sentidos).
Marrazkia Dibujo: Raisa Álava.

30€ 15€

Apirilak 19 Abril 12:00-13:30

ilustradora residente en Bilbao. Es licenciada en 
Bellas Artes por la UPV con especialidad en artes 
gráficas. Realizó un máster en cerámica en la 
misma universidad y un posgrado en Ilustración 
y Cómic en la escuela Elisava de Barcelona. 
Ha realizado residencias en Air Wro (Polonia) y 
Maison des Auteurs (Angouleme). Actualmente 
trabaja como para medios como Bloomberg 
Magazine, The New York Times, The New Yorker, 
The Folio Society o Mapfre.

Bilbon bizi den ilustratzailea. Arte Ederretan lizent-
ziaduna da EHUn, arte grafikoetan espezializatua. 
Zeramikako masterra egin zuen unibertsitate be-
rean, eta Ilustrazio eta Komikiko graduondokoa 
Bartzelonako Elisava eskolan. Air Wro (Polonia) 
eta Maison des Auteurs (Angouleme) hirietan 
egin ditu egoitzak. Gaur egun, Bloomberg Magazi-
ne, The New York Times, The New Yorker, The Folio 
Society eta Mapfre hedabideetarako lan egiten du.

Raisa Álava

Sommelier y creadora de “Despierta tus Sentidos”, 
empresa que organiza y realiza experiencias 
gastronómicas desde el 2014. Talleres de temática 
variada; catas de vino a todos los niveles, cerveza 
artesana, Masterclass de Gintonic, el mundo del 
ron, clases de coctelería, maridajes, chocolates… 
siempre buscando inculcar cultura gastronómica, 
el buen beber y comer, dando prioridad a los 
productores y negocios locales. Dirigido a 
grupos de particulares, empresas, instituciones, 
a domicilio, facilitando todo lo necesario para 
poder llevarlo a la práctica.

Sommelier eta “Despierta tus Sentidos”en 
sortzailea, zeinak 2014az geroztik esperientzia 
gastronomikoak antolatu eta egiten dituen 
enpresa den.. Gai ezberdinen inguruko tailerrak: 
maila guztietako ardo-dastatzeak, artisau 
garagardoa, Gintonic Masterclass, ronaren 
mundua, koktelgintzako klaseak, uztarketak, 
txokolateak, beti kultura gastronomikoa irakatsiz 
bertako ekoizleak eta negozioak bultzatuz. 
Hau dena, talde, enpresa, erakunde, etabarrei 
zuzendua.

Elena Urigüen



Bea Apariciok dinamizatutako haurrentzako tailer honetan hainbat pertsonaia ezagutuko 
ditugu eta paperean zein beirateetan marrazten ikasiko dugu.

En este taller infantil dinamizado por Bea Aparicio conoceremos a varios personajes y 
aprenderemos dibujarlos en papel… y en cristaleras.

Beirateak
Cristaleras
Dinamizatzailea Dinamiza: Bea Aparicio.

28€ 6€ (4-12 urte años) 

Apirilak 19 Abril 12:00-13:30

Bea Aparicio (Bilbao,1981). Licenciada en Bellas 
Artes, desde 2008, compagina su trabajo como 
ilustradora con la docencia sobre el dibujo.

Actualmente sigue investigando el potencial 
comunicativo de la gráfica y la importancia de 
incorporar una perspectiva feminista al proceso 
creativo. Lo hace mediante talleres, relatos 
gráficos feministas y la creación de imágenes 
diversas e inclusivas. También participa en 
distintos proyectos artísticos explorando nuevas 
formas de expresión y experimentación.

Bea Aparicio (Bilbo,1981). Arte Ederretan 
lizentziaduna 2008tik, eta marrazkigintzari 
buruzko irakaskuntzarekin bateratzen du 
ilustratzaile lana. Gaur egun, tailer, kontakizun 
grafiko feministen eta irudi askotariko eta 
inklusiboen bidez, grafikoaren komunikazio-
potentziala eta sorkuntza-prozesuari ikuspegi 
feminista bat eranstearen garrantzia ikertzen 
jarraitzen du. Hainbat proiektu artistikotan ere 
parte hartzen du, adierazpen- eta esperimentazio-
modu berriak aztertuz.

Bea Aparicio

Haurrentzako tailerra Taller infantil

OSTIRALA, APIRILAK 17 DE ABRIL, VIERNES • MENDIBILE JAUREGIA
19.00 Bizkaiko Txakolina eta Galiziako gaztak Bizkaiko Txakolina y quesos gallegos. 15€
Sommelierra Sommelier: Silvia Landeira | Gaztak Quesos: Maria Mora, La Manducateca 
Irudigilea Dibujo: Mamen Moreu. 
Hiru txakolin eta hiru gazta dastaketa barne.
Incluye cata de tres txakolis y tres quesos gallegos.

LARUNBATA, APIRILAK 18 DE ABRIL, SÁBADO • MENDIBILE JAUREGIA
ZURRUT! Komiki eta ilustrazio azoka. Feria del cómic e ilustración. �
12.00etatik 15.00etara eta 17.30etatik 20.00retara. De 12.00 a 15.00 y de 17.30 a 20.00. 

12.00 SHOWCOOKING Galiziako itsas eta mendi gastronomia eta Bizkaiko Txakolina. 
Gastronomía gallega de mar y montaña y Bizkaiko Txakolina. 15€
Sommelierra Sommelier: Roberto Sarriugarte | Sukaldean A los fuegos: Casa Galicia 
Irudigilea Dibujo: Susanna Martin. 
Hiru txakolin eta hiru pintxo dastaketa barne.
Incluye cata de tres txakolis y tres pintxos.

13.00 Kontzertu marraztua. Concierto dibujado. Doan. Gratuito.
Musika Música: Folk Terra Nai | Irudigilea Dibujo: Char-lee Mitto. 
 
18.00 Maskarada. Mascarada. Haurrentzako tailerra Taller infantil (4-12 urte años) 6€
Dinamizatzailea Dinamiza: Ruth Juan.

18.30  “Saltsa Nostra “ komiki formatuko lehen euskal sukaldaritza liburuaren 
aurkezpena. Presentación de “Saltsa Nostra”, el primer libro de cocina vasco en formato 
cómic. 5€
Iker Bildosola, Sergio Ortiz de Zarate.
Bi txakolin eta gazta dastaketa barne. 
Incluye degustación de dos txakolis y queso.

IGANDEA, APIRILAK 19 DE ABRIL, DOMINGO • TXAKOLIN MUSEOA - 
TXAKOLINGUNEA
12.00 SHOWCOOKING Bizkaitik Galiziara, zaporez betetako bidea De Bizkaia a Galicia, 
un camino lleno de sabor. 15€
Sommelierra Sommelier: Elena Urigüen | Sukaldean A los fuegos: La Rue del Percebe 
Irudigilea Dibujo: Raisa Alava. 
Errezetak dastatzeko aukera egongo da, hiru txakolin dastaketarekin batera.
Incluye cata de tres txakolis y tres pintxos.

12.00 Beirateak Cristaleras. Haurrentzako tailerra Taller infantil (4-12 urte años) 6€
Dinamizatzailea Dinamiza: Bea Aparicio.

Informazioa eta erreserbak
Información y reservas bizkaikotxakolina.eus/txakomic


